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EL-PRO-SET2 

KOMPLET ZA ŽIVILSKO INDUSTRIJO – profesionalne 

meritve temperatur površin in medijev  

 

  

 

 

 

Za hitre, zanesljive in stabilne meritve temperatur površin kot medijev v proizvodnih procesih je 

neobhodno potreben merilni komplet za površinske in splošne temperaturne meritve. Predvsem 

temperature površin morajo biti točkovno locirane, hitre, ponovljive in zanesljive, da lahko 

preverjamo, kalibriramo ali ustrezno reguliramo procese. S kompletom izvedemo učinkovito kontrolo 

strojev, cevi orodij, medijev, medijev ipd.  

 

Komplet EL-PRO-SET2 je sestavljen iz: 

1 x termometer TFN 520-SMP z zaščitnim silikonskim ovojem (ni na sliki)  

1 x temperaturno tipalo – termoelement do 1050 °C; fi 1,5 mm, l = 100, 150 ali 200 mm (dolžino l 

izberite ob naročilu) 

1 x temperaturno tipalo - specialni termoelement za površinsko merjenje temperature  

TT-POV-TCK4.2x100R400x1000SS – edinstven izdelek s 50.000 ponovitvami do 400 °C (na voljo tudi 

drugi modeli, tudi za višje temperature) 

1 x alu kovček 

 

POGOSTE DODATNE OPCIJE (doplačilo): 

- kalibracija termometra ali celotnega seta v akreditiranem laboratoriju za temperaturo: ELPRO 

Laboratorij za kalibracije 

 

 

Nadzora nad temperaturo, ki je glavni faktor energetske učinkovitosti in kritična kontrolna točka 

kvalitete živilskih izdelkov, ne prepuščajte naključju ali netočnim meritvam. Pišite nam na 

info@elpro.si ali nas pokličite na +386 2 62 96 720 – komplet vam pridemo predstaviti, prepustimo 

vam ga tudi za testne meritve.  


